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CUISINIÈRES " AÉROFLAM "  MÉNAGÈRES  :

A van tag es Techniques :

Le p rin cip e  du foyer "AEROFLAM" repose sur la combustion fra c tio n n é e  du charbon et la puis
sance de rayonnement extraordinaire qui en résulte.

L'application de ce principe réalise un p ro g rè s c o n s id é ra b le  par rapport aux appareils actuelle
ment sur le marché, du tait de la com bustion  co m p lété  g a ra n t ie  du charbon et de l'économie de com
bustible que l'on en retire.

Les cuisinières "AEROFLAM " sont to u tes conçues pour fonctionner à  feu  continu grâce à leur pot 
distributeur intérieur, ce qui permet de supprimer l'allumage journalier et le gasp illage de combustible qui 
en découle.

Le charbon est aistribué automatiquement en couche m ince sur une g rille  de  g ra n d e  d im en sio n . 
La quantité d oxygène nécessaire à la combustion intégrale peut donc péné:rer facilement à travers le com
bustible et en assurer ainsi la combustior complète. Ce fa it permet une économie de charbon de 50 % mini
mum par rapport à un appareil assurant le même service : les cuisinières "AEROFLAM " conduites normale
ment ne consomment que 6  à  10 k ilo s  de charbon convenab.e p a r  2 4  h e u re s.

A van tag es P ratiques ;

Économ ie : Le prix d'achat des cuisinières "AÉROFLAM " est amorti in té g ra le m e n t en d e u x  an s  
par les économies de combustible qui résultent de leur emploi rationnel.

Em ploi : Le ré g la g e  e x trê m e m e n t se n sib le  de la marche de l'appareil permet le passage, en 
quelques minutes, de l'extrême ralenti au feu le plus vif.

La ta q u e  de la cuisinière "AÉROFLAM ", de conception spécia le , avec épaisseur décroissante, est 
chauffée u n ifo rm é m en t. On peut fa ire  b o u illir  aussi facilement sur l'e x tré m ité  de la  ta q u e  qu’au- 
dessus du foyer.

En enlevant le pot distributeur intérieur, les cuisinières "AÉROFLAM " consomment tous g e n re s  et  
tous c a lib re s  de  co m b u stib les. En aucun cas les imbrûlés ne sont à craindre, surtout si l'on veille à ce que 
la couche de combustible sur la qriIle ne dépasse pas une certaine épaisseur .environ dix centimètres), ce 
qui constitue encore une autre raison d'économie.

Le d é c e n d ra g e  et le v id a g e  du foyer se font a u to m a tiq u e m e n t, cuisinière entièrement ferm ée, 
de telle sorte que la poussière ne peut se répanare ni dans les fours, ni dans la cuisine.
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La conception  p articu lie r, du fo yn r, de sect.on ovale avec ondulations présentant le maximum de 
surface de rayonnement, assure aussi facilement le ch a u ffa g e  de  la  cu isine  que celui des fours.

Les fo u rs ordinaires (cuisinières "AÉRO FLAM " type 80 et 100), ou à retour de flamme (cuisinières 
"AÉROFLAM " type 90 et I 15) de plus grandes dimensions que les fours ordinaires, permettent une cuisson 
parfa ite en tous points dans un temps record. Ils conviennent tout particulièrement à la p â t isse r ie  comme à 
la cuisson des g ro sse s p ièce s.

Esn ié tiq u e  : Les cuisinières "AERO FLAM " sont toutes de p ré se n ta t io n  lu x u e u se , é m a illé e s  p a r
tout, e x té r ie u re m e n t  e t in té r ie u re m e n t.

Ces appareils sont munis d'un d o ss ie r  et d'une p la q u e  d e  p ro p re té  émaillée des deux côtés qui 
peut se rabattre sur la taque.

Les p o rte s de l’appareil sont de grandes dimensions, déform é moderne, et le b ac ro u lan t prolonge 
heureusement la façade  de la cuisinière qui se trouve ainsi ressembler plus à un m eu b le  de  cu isine m o 
d e rn e  qu'à une cuisinière proprement dite.

"AÉROFLAM" A BOUILLEUR:

Les cuisinières "AÉROFLAM " 90 et 115 sont construites également avec ch a u d iè re  d e  3 0 0 0  ca(^ 
ries, h e u re  qui assure le chauffage de 100 à 125 litres d'eau à 70/80°, permettant ainsi le service d ’e a u  
ch au d e  co u ran te  pour les besoins des particuliers : cuisine, vaisselle , évier, salle de bains, lavabos, etc...

L'installation nécessite uniquement un ré se rv o ir  à s im p le  e n v e lo p p e .

"BUCHOFLAM" :

Les cuisinière! "BUCHOFLAM " (uniquement type 90 avec retour de flamme) sont conçues pour fonc
tionner au bois, mais elles brûlent également tous autres genres de combustibles.

Le p rin cip e  de ces appareils repose sur la combustion fra c tio n n é e  du bois. Ils sont munis à <-et 
effet d'un carbonisateur qui perm et:
— en m arch e  n o rm a le  : d'obtenir la combustion extrêmement vive des bûches au-dessus du foyer

seulement
— au ra le n ti :  de maintenir toujours les bûches en ignition et par conséquent a assurer ainsi le feu conti

nu de l'appareil avec la consommation la pius réduite.
La cuisinière peut être alimentée avgc des bûches de 55 cm de longueur ou plus (deux bûches de 10 

cm. de diamètre ou une bûche de 15 cm. de diamètre).
Pour ia m arch e  a u  ch arb o n , il suffit de mettre en p lace la plaque d obturation du carbonisateur et l( 

grille spéciale pour charbon qu- sont livrées avec l'appareil. Ces deux pièces diminuent l'importance du 
foyer tout en augmentant la surface de grille de manière à obtenir un rendement identique à celui des 
cuisinières "AÉROFLAM " fonctionnant sans pot distributeur.
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